Kur€éa s mnichom a syrom

Kufe v ryZzi

Co potrebujete: 1 stredne velké kuréa, 1 ffasu piva Smadny mnich (pripadne 2, aby ste pri
peceni mohli aj popijaf), 100 gramov strihaného syra - najlepsie z niekolkych druhov, 1
polievkovu lyZicu horcice, 1 polievkovu lyZicu vegety, 0,2 | ryZe, 1 mokka lyZiCku mletého
Cierneho korenia, 1 mokka lyZiCku mletého dumbieru( zazvor ), 4 polievkové lyZice oleja, 1
viazaniCku petrzlenovej viate a trochu soli.

Co musite urobit: Ogistené kuréa rozétvrtite, osolite a jednotlivé Stvrtky prudko opediete na
horticom oleji. RyZu omyjete niekolkokrat vo vode, nechate odkvapkat a nasypete do jenskej
misy vymastenej olejom. Polejete ju svetlym pivom zmieSanym s koreninami, posekanou
petrzlenovou viatou, postrihanym syrom a horcicou. Na ryzu poukladate ¢asti kurcata,
pokvapkate ich zvyskom stavy, zakryjete a dusite vo vyhriatej rare asi 50 minat. Ked' v§etka
$tava vsiakne do ryZe, kuréa nechate sCerveniet bez pokrievky, aby bolo dobre prepecené.
Odporuc¢ame Vam podavat tito dobrotu so Salatom




