Mleté pivni Skvarky

Suroviny:

- 500 g sadla na Okvareni
- 1 svétlé pivo

- cibule

- feferonka

- sladka pleta paprika

- sul

- palitka

Doba pfipravy: 60 minut

Postup:

Pivo nalijeme do hrnce a pfivedeme k varu. Pfidame na kosti¢ky nakrgjené sadlo a michame.
Kdyz se pivo vyvari a kostky sadla se zacnou Skvafit, zmirnime teplotu a pomalu je
doskvarujeme, dokud nezezlatnou. Sadlo slijeme a Skvarky nechame vychladnout. Studené
Skvarky umeleme spolecné s nakrajenou cibuli, pfidame nadrobno nakrajenou feferonku a
pazitku, osolime, okofenime a vSe dikladné promichame. Idealni k namazani na topinky.
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