Pivni syr Obatzda

Suroviny:

300 g Romaduru

50 g masla

2 cibule

4 |zice piva

- lzicka sladké papriky

- $petka drceného kminu
- mlety pepf

- sul

Doba pfipravy: 20 minut

Postup:

K pivu pfijdou k chuti pikantni pochoutky, mohou byt i vyraznéjSiho aroma, protoze pivo pfece
vSechno splachne. Zrajici a dobfe okofenény syr Romadur s cibulkou je jedineCnym rozjezdem
pivnich hodu. Pomazanka je pomérné tu¢na, coz neni vibec na Skodu. Dobfe promasti Zzaludek
a zamezi tak rychlému alkoholovému opojeni.

Syr rozmackame vidlickou spolu se zméklym maslem, pfiddme na jemné kosticky nakrajenou
cibuli, pivo a kofeni. Dobfe promichdme a nechdme odlezet. Syr servirujeme pomoci IZice,
kterou namacime do horké vody a ze syrové hmoty vykrajujeme homolky (noky), které
podavame s chlebem, doplnime listky listového salatu.

Zdroj: CT1 - Kluci v akci




