Bramborovy gulas

idealni na chatu

Ingredience: 1 kg brambor, 50 g sadla, 1 velka cibule, 1 strouZek ¢esneku, 1 IZice sladke mleté
papriky,l

1 vrchovata IZice hladké mouky, 500 g mekké uzeniny, 1 kostka bujonu, majoranka,l

libecek, sul, kmin

Postup:Syrové brambory oloupeme a nakrajime na kosticky. Oloupeme cibuli a nakrajime ji
také na drobné kostic¢ky. Do vétSiho hrnce dame sédlo a na sadle osmazime jemné nakrajenou
cibuli. Pfidame kmin, papriku, brambory, kostku bujénu, sul, majoranku, libe¢ek a rozetfeny
¢esnek. Zalijeme do poloviny vodou a dusime pod pokli¢kou dokud brambory nezméknou.

Pfidame salam nakrajeny na kostiCky nebo na nudli¢ky a zapras§ime moukou.

Pokud se obavame zmolk(, mizeme mouku také rozkvedlat v hrne€ku v troSe mléka nebo vody
a vlit do gula$e a zamichat. Chvilku jesté podusime, potom dolijeme vodu a jesté kratce
povarime.

Poznamka: Jednoduché jidlo, které Ize uvafit v jednom hrnci je idealni na chatu ¢i chalupu
nebo na jednoduchou vecefi. Pouzit Ize jak mékky salam, tak tfeba Spekacky ¢i jinou mékkou
uzeninu




