Jak se ma tocit pivo

Jak ho to¢i v Konviktu

Jelikoz si jesté narod Cesky nedokazal
zcela vzpomenout na vée

co byvalo od pradavna samoziejmé,
je na8im ukolem i trochu vzdélavat.

Pivo byvalo vzdy nasim chlebem
a proto by jsme ho méli umét pojmenovat.

Jelikoz tedy Pilsner Urquell Eepujeme a ne to¢ime,
muUzeme si dovolit rizné zpusoby na¢epovani.

Prvnim druhem naéepovani je MLIKO - &epuje se do pfedem umyté a predevsim oplachnuté
sklenice, mirnym skrcenim kohoutu. Af uz kohoutu Nostalgie - s klikou ve vodorovné poloze,
ktery je odvozen od plvodniho, star§iho modelu, nebo novodobym svislym - pdkovym, tzv.
Zmrzlinatem. Ugelem je naplnit sklenici aZ po okraj pivni, krémovou aZ smetanovou pé&nou,
ktera je pitelna a plna piva, na prvni pohled pfipominajici sklenici mlika. Odtud jeji nazev. Mélo
by se pit u vy€epu a na jeden zatah - na ex.




Jak se ma tocit pivo

Dale zname COCHTANA - &epovani je pfesné opaéné, nez u Miika. Ugelem je naplnit sklenici
bez pény a taktéz na jeden zatah. Pivo obsahuje ze vSech zplsobu nejvice pfirodniho CO2.
Pivo se zda byt nejsytéjsi, pfedevsim diky vysokému obsahu pfirodniho CO2. Nevyhodou
tohoto zplUsobu Eepovani zustava fakt, ze diky absenci pivni pény pivo rychleji ztraci na kvalité,
zvétrava neboli koroduje soudruzi.

SNYT (KOST) - vznikl v dobach kdy vyéepni pred kazdym &epovanim nového sudu zkouseli
kvalitu piva ve sklepich. Je to fakticky malé pivo v pullitru, ale nemusi byt. Pivo ma bohatou
peénu a zaroven si zachovava vSechny své nejlepsi vlastnosti. Velice oblibeny zplsob piti piva u
znalca.

NADVAKRAT - jedna se o nejrozsifengjsi zptisob &epovani piva v nasi republice a bohuzel né
ten nejlepsi. Mnohdy totiz nezistava u epovani na dvakrat, ale i vicekrat. Pivo tim ztraci na
své pIné chuti, teploté, sytosti a péna se stava ¢imsi neidentifikovatelnym. Diky syceni piva
pomoci CO2 nemiizeme vyCepnim tento zplsob Eepovani zazlivat, jelikoz zpisobem &epovani
na jeden zatah, ziska pivo nadmérné mnozstvi hnaciho plynu a po napiti nadyma.

N A kone¢né se dostavame k vrcholu mistrovského umeéni Cepovani piva na jeden zatah. Jde
o malo rozS8ifeny styl, ale pfitom ten nejsnazsi a k pivu nejSetrnéjsi. Pouziva se samozfejme jen
ve vyCepech, kde se Cepuje pivo pfimo z tanku. Zakaznik dostava pivo okamzité, jelikoz pivo je
nacepovano béhem pér vtefin a to v té nejlepsi kvalité, véetné vSech jeho vlastnosti. Pokud jsou
ovSem bezchybné dodrzeny v8echny kroky pfedchazejici samotnému nacepovani piva, jako
jsou dokonalé vyplachnuti pivniho skla, jeho odmasténi, odkapani prebyte¢né vody. Dodrzeni
spravne teploty jak Cepovaného piva, tak i skla do kterého pivo Cepujeme. Vysledkem je pivo o
idealni teploté 7°C, se spravny, pomérem krasné krémové pény podobné mliku.
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